CURRICULUM VITAE

Nome
Data di nascita

Indirizzo

Telefono
Amministrazione
E-mail

Qualifica

Incarico
Nazionalita

TiToLi DI STUDIO E
PROFESSIONALI

Titolo di studio
Altri titoli di studio

ESPERIENZE LAVORATIVE
(INCARICHI RICOPERTI)

INFORMAZIONI PERSONALI

GIAN LUIGI PETTINI

ASL ROMA 5
DIR.VETERINARIO (EX 9 >5aa) >15

Gestione Sistemi d’Allerta.
Italiana

+ Laurea in Medicina Veterinaria Febbraio1991

+ Abilitazione all’esercizio della professione m. veterinaria marzo 1991

+ Scuola di specializzazione Ispezione degli Alimenti di O.A. 1994-97

+ Corso annuale di Perfezionamento’San. Pub.Veterinaria e leg Sant.” Bari 91/'92

+ Corso annuale di Perf.”S:V. e I.Pub.nel contesto delle derrate alimentari di 0.A.”"Parma’92/93

+ Corso annuale di Perfezionamento”San. Pub.Veterinaria e leg Sanit."Perugia ‘93

+ Corso annuale di Perfezionamento’La veterinaria dall' ltalia al’Europa.” Pisa ‘94

+ Corso annuale di Perfezionamento” Legislazione Sanitaria.” Ceprano ‘94

+ Corso annuale di Perf."Epidemiologia per operatori di Sanita Pub.” la Sapienza 2000/2001
+ Corso annuale di Perfezionamento’Educazione Sanitaria.” Perugia 2001/2002

+ Master di Il liv."Valoriz. e sicur. alimentare dei prodotti della pesca e dl'acquacoltura” Bologna 2006/2007

* Piani di profilassi obbligatorie per il risanamento da brc,tbc,leb — Asl Ril2 1991/98
* Incarico Provvisorio Veterinario collaboratore Area “B” — ASL ROMA 3 15/04/93-15/09/93

* Consulenze Veterinarie per il controllo degli alimenti di O.A. fornite alle mense policlinico Umberto | dal 26/06/93
al01/06/1996

* Progetto di ricerca IZSUM dal 02/11/1996-31/12/1996

* Veterinario Coadiutore Aeroporto di Fiumicino Ministero della Salute Dal 01/06/1997 al31/07/1998

+ Assunto con avviso pubblico 01/08/1998 Asl Roma G e in via definitiva, dopo esplicazione di
concorso pubblico ,il 31/12/1999

1) U.0.C. Tutela igienico Sanitaria degli Alimenti di Origine Animale dal 2000 ad oggi

1. Rilascio pareri per l'istruttoria ai fini del riconoscimento e/o adeguamento igienico sanitario da parte della Regione alle normative
comunitarie degli stabilimenti di lavorazione trasformazione e deposito di alimenti di O.A;

©ONSD>ORA DN

Rilascio pareri su autorizzazioni di competenza del Sindaco per l'esercizio di attivita soggette a vigilanza veterinaria;

Gestione SCIA ai sensi del Reg. CE 852/04;

Vigilanza su macelli pubblici e privati nonché su macelli e laboratori autorizzati al sezionamento/lavorazione delle carni;

Controllo ispettivo di tutti gli animali inviati alla macellazione;

Ispezione e controllo delle carni macellate destinate alla distribuzione o alla trasformazione;

Rilascio delle certificazioni per il trasporto del materiale specifico a rischio in partenza dagli stabilimenti di macellazione e trasformazione;
Rilascio delle certificazioni per I'esportazione verso paesi terzi di prodotti alimentari di O.A.

Vigilanza igienico sanitaria sugli stabilimenti riconosciuti CE ai sensi del Reg. CE 853/04 e su quelli registrati ai sensi del Reg. Ce 852/04

quali laboratori di produzione, trasformazione, lavorazione, preparazione e confezionamento annessi o funzionalmente correlati ad esercizi
di vicinato nonché sui depositi di prodotti alimentari di origine animale preimballati e quindi non soggetti a riconoscimento comunitario;

Pagina 1 - Curriculum vitae di
[ Pettini Gian Luigi |

Per ulteriori informazioni:



10. Giudizio di commestibilita delle carni e degli altri prodotti di origine animale;

11. Controllo sanitario sulle carni dei suini macellati uso famiglia e di selvaggina uccisa nelle battute di caccia (cinghiali).

12. Ispezione e vigilanza sugli stabilimenti ed esercizi ove si producono, conservano commercializzano e somministrano sostanze di origine
animale per 'accertamento della salubrita dei prodotti;

13. Vigilanza e controllo igienico sanitario sugli alimenti di origine animale e loro derivati di provenienza comunitaria e da paesi Terzi;

14. Elaborazione e realizzazione dei progetti finalizzati rivolti alla qualificazione di interventi mirati sul territorio;

15. Elaborazione di proposte per la formazione e 'aggiornamento del personale sanitario, tecnico ed amministrativo;

16. Educazione sanitaria delle maestranze adibite alla manipolazione dei prodotti di origine animale e per i cacciatori di selvaggina (cinghiali);

17. Collaborazioni e attivita congiunte con altre Autorita competenti

18. Servizio prestato volontariamente di supporto ai colleghi reatini colpiti dal terremoto dal 2016 al 2017

U.0.S.D. Centro Agroalimentare dal 2004 ad oggi

Rilascio pareri su autorizzazioni di competenza del Sindaco per I'esercizio di attivita soggette a vigilanza veterinaria;

Gestione SCIA ai sensi del Reg. CE 852/04;

Esami organolettici: Indicatori di freschezza diretti e indiretti;

Prelievo di campioni per ricerca di sostanze chimiche quali Istamina, residui e contaminanti e additivi, farmaci ammessi e non, alimenti
irradiati;

Controlli microbiologici;

Controlli parassitologici in particolare per la ricerca di larve di Anisakidi;

Ricerca della presenza di pesci velenosi o tossici;

Rintracciabilita ed etichettatura dei prodotti della pesca, dei molluschi bivalvi e degli altri alimenti di O.A. e loro derivati che transitano nel
Centro Agroalimentare;

9.Prelievo di campioni programmati ed in caso sospetto;

10.Esecuzione di controlli e prelievi disposti dal Ministero della Sanita (UVAC) e da altre Autorita competenti;

11.Sistemi d'Allerta nazionali e comunitari;

12.Piano regionale di controllo sui Molluschi bivalvi;

13.Audit su: Requisiti strutturali, Buone prassi igieniche, Procedure HACCP, rintracciabilita e procedure di ritiro/richiamo;
14.Collaborazione ed attivita congiunte con alfre Autorita Competenti;

15.Certificazione ufficiale su richiesta;

16.Certificazioni di commestibilita ed invio alla distruzione su richiesta degli operatori;

17.Mezzi di trasporto: verifica SCIA, idoneita, controllo durante I'attivita random;

18.Pareri per riconoscimento comunitario e pratiche connesse, esclusivamente per gli operatori interni al Centro Agroalimentare Roma
19.Elaborazione di proposte per la formazione e 'aggiornamento del personale sanitario, tecnico ed amministrativo;

20.Educazione sanitaria delle maestranze adibite alla manipolazione dei prodotti

ISTRUZIONE E FORMAZIONE
* DATE (D A-— A) 1. CORSO AGG. (ANTROPOCTENOSI —MALATT.TRASMMISSIBILI DAGLI ANIMALI ALL'UOMO E VICEVERSA) CECCANO
OTT- Nov1993 CON ES FINALE
2° SEMINARIO DI AGGIORNAMENTO AZIENDALE ASL ROMA G 16/12/2000 CON ES FINALE
3° SEMINARIO DI AGGIORNAMENTO AZIENDALE ASL ROMA G 11/12/2001 CON ES FINALE
CORSO AGG. (FARINE ANIMALI E BSE ) IZSUM 26/02/2002 CON ES FINALE
SORV.EPID. IN SANITA PUBB. VET ROMA 25-28/11/2002 * 17 ECM* CON ES FINALE

. “INTRODUZIONE Al METODI DI RILEVAMENTO DEI FATTORI DI RISCHIO BIOLOGICO E CHIMICO IN SANITA PUBBLICA
VETERINARIA) ISS 17-19 DICEMBRE 2003 * 20 ECM* CON ES FINALE
7. LAPARATUBERCOLOSI BOVINA" RIETI 06/12/2003 *5ECM* CON ES FINALE
8. CONTROLLO DELLA LE LEISHMANIOSI MEDICI E VETERINARI A CONFRONTO” 25/05/2003 RoMA SGM *3 EcM*
CON ES FINALE
9. GESTIONE RIFIUTIDI O.A. * COLLEFERRO 06-13/11/2003 CON ES FINALE
10.  ASP. DEONT. INNOVATIVI NELLA PRATICA VETERINARIA* NARNI 27/02/2004 *2ECM* CON ES FINALE
11.  CONTROLLO SANITARIO DELLE PRINCIPALI SPECIE ITTICHE “TIVOLI 3-4/12/2004 *8ECM* CON ES FINALE
12.  FORMAZIONE PER L'INDIVIDUO O PER L’AZIENDA “ ROMA 08/10/2004 *5ECM* CON ES FINALE
13.  PRODOTTI FITOSANITARI TUTELA DELLA SALUTE E DEGLI ALIMENTI” SUBIACO 24-25/09/2004 *9ECM* CON ES FINALE
14, UN ALIMENTAZIONE SANA CON ALIMENTI SANI" IZSLT RoMA 10/02/2005 *3ECM* CON ES FINALE
15. NUOVI CEPPI INFLU.CON POTENZIALE PANDEMICO” GUIDONIA 13/01/2006 *4ECM* CON ES FINALE
16.  SISTEMATICA E RICONOSCIMENTO DELLE SPECIE ITTICHE” BOLOGNA DAL 31/03AL05/05 2006*13ECM* CON ES FINALE
17. | SISTEMI DI VERIFICA E CONTR.UFF.IN MATERIA DI SIC ALIMENTARE” GUIDONIA 23-24-25/10/06 *16ECM* CON ES FINALE
18.  BENESSERE DEGLI ANIMALI" ROMA 19/04/2007  *3ECM* CON ES FINALE
19. LA SICUREZZA ALIMENTARE” ROMA 19/04/2007  *3ECM* CON ES FINALE
20. CATEGORIZZAZIONE DEL RISCHIO IN SICUREZZA ALIMENTARE” GUIDONIA 19-21/11/2007 *9ECM* CON ES FINALE
21.  COMPITI DEL PRODUTTORE E DELL'AUTORITA SANITARIA NELLA FILIERA DEL MOLLUSCO” BOLOGNA
23/10/2007 *8ECM* CON ES FINALE
22.  SANITA PUBBLICA VETERINARIA ,INVESTIRE IN RICERCA PER GARANTIRE LA SICUREZZA DI TUTTI “ISS
RomA 02/10/2007 CON ES FINALE
23.  VIGILANZA ED ISPEZIONE DEI PRODOTTI ITTICI NELLA PICCOLA E GRANDE DISTRIBUZIONE E RISTORAZIONE
PUBBLICA"CASALECCHIO DI RENO 15/02/2008 *7ECM* CON ES FINALE
24.  |L CAMPIONAMENTO DEGLI ALIMENTI E LEGISLAZIONE UE"PALESTRINA11-13/03/08*12ECM* CON ES FINALE
25. LA PRODUZIONE PRIMARIA NEL SETTORE ITTICO” IZSLT ROMA27-28/11/08*14ECM* CON ES FINALE
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L’AUDIT E LA GESTIONE DELLA QUALITA IN SIC. ALIM."COLLEFERRO07/10/08*21ECM* CON ES FINALE
EMERGENZE SANITARIE E SISTEMI DI ALLERTA IN SIC.ALIM."PALESTRINA10/11/08*13ECM* CON ES FINALE

LA PREVENZION BASATA SULL'EVIDENZA E APPROPI.DEGLI INTER.”GUIDONIA 1-2/12/09*8ECM* CON ES FINALE
LE CLOSTRIDIOSI NELL’ALLEVAMENTO BOVINO"LATINA 13/03/09 *3ECM* CON ES FINALE

IL BENESSERE ANIMALE IN ALL.TRAS.E MAC"COLLEFERRO 11/06/09 *8ECM* CON ES FINALE

VETERINARIA E RISCHI AMBIENTALI"IZSLT ROMA 26/06/09 CON ES FINALE

LOTTA ALL'USO DEI VELENI CONTRO GLI ANIMALI” IZSLT ROMA29/11/09 *4ECM* CON ES FINALE

WEST NILE DISEASE"FISE ROMA 30/04/10*5ECM* CON ES FINALE

"MASTITI E QUALITA DEL LATTE BOVINO"IZSLT RomA 25/06/10

"V CORSO MATERIALI A CONTATTO CON GLI ALIMENTI” ROMA 20-21/09/2010 *12ECM* CON ES FINALE
"AGGIORNAMENTI SULLA LEISHMANIOSI"IZSLT FIAMIGNANO14/10/2010*3ECM*

"ADDITIVI E INTEGRATORI DESTINATI ALL’ALIM UMANA E ANIM:"VALMONTONE 22-23/11/10*10ECM* CON ES FINALE
”| PIANI DI PREVENZIONE ATTIVI NELLA ASLRMG E MONITOR."GUIDONIA13-14/12/10*9ECM*
"ANISAKIASI:CONOSCERE PER PREVENIRE"PESCARA16/04/11 CON ES FINALE

"ASPETTI IGIENICO SANITARI RELATIVI ALLA DEP.DELLE ACQUE"GUIDONIA 13-14/06/11 *6ECM*

"PROG QUALIT.E SICUR.DEGLI ALIM.DI ORIG. ITTICA"ISS ROMA 19/04/11 *1ECM*

“LE MALATTIE ALIMENTARI” PERUGIA 21/10/11 *9ECM* CON ES FINALE

"PATOLOGIA APISTICA:PREV.,DIAGN. E CONTROLLO’IZSLT ROMA 18-19-28/10/11*18,5ECM*

"L’ANTIB.RES. PROD. PRIM.E ALIMENTI DI O.A."IZSLT ROMA 28/11/11 *5,3ECM*

"RISCHI IN SICUREZ.ALIM.CONN ALL'ALIM.ANIMALE"VALMONTONE 6-7/12/11*11ECM*

"L’AUDIT IN SANITA PUBBLICA VETERINARIA"ROMA FEBBRAIO-MARZ02012*42,7ECM* CON ES FINALE
"FLUSSI INF E RELATIVI ADEMP IN SANITA PUBBLICA VETERINARIA”VALMONTONE 28-30/11/2012*16ECM* CON ES FINALE
"TRASPORTO DI ANIMALI AFFETTI DA PATOLOGIE E GESTIONE DEGLI ANIMALI A TERRA’ROMA 28/02/13*7ECM*
"SICUREZZA ALIMENTARE CONTROLLI UFFICIALI CRITERI MICROBIOLOGICI"IZSLT ROMA 8-9/05/12*16ECM*

"DEPRESSIONE E COMPLIANCE ALLA TERAPIA” 15/10/2013 *25ECM*

"GLI ALLERGENI NEGLI ALIMENTI"IZS TO RoMA25/09/13 *7,1ECM*

"RICONOSCERE E GESTIONE DELLE PATOLOGIE DELLE API"IZSLT ROMA9-16/10/13 *17,1ECM*

”IL CONTRIBUTO DELLA SANITA PUB.VET NELLA MED.UNICA’ISS ROMA 11/10/13 *5ECM*

"SISTEMATICA E RICONOSCIMENTO DELLE SPECIE ITTICHE” BOLOGNA 15-30/11/13 *36ECM*

"MALATTIE TRASMISSIBILI DA VETTORI E SANITA PUBBLICA"VALMONTONE 16-18/12/13*12ECM*

"PROTEZIONE DEGLI ANIMALI IN FASE DI MACELLAZIONE"IZSLT ROMA14/02/2014*7ECm*

" LA GESTIONE DELLE CRONICITA RESPIRATORIE” ROMA24/04/14 *25ECM*

" LE ATTIVITA DI PG DEL MV NEL CAMPO SICUREZZA ALIM” ROMA 14/04/2014 *8ECM*

"L’ATTIVITA DI RICERCA PRESSO IZSLT” RomA 07/05/2014 *6ECM*

"NUOVE STRATEGIE DI LOTTA ALLA VARROASI"IZSLT ROMA 26/09/14*4ECM*

"PROCEDURE PER UN EFFICACE CONTROLLO DI FILIERA IN SICUREZZA ALIMENTARE"VALMONTONE 8-9/10/14*12,9ECM*
"SICUREZZA ALIMENTARE:IL RUOLO DEL VETERINARIO UFF E LP"RIETI11/12/2015 *10ECM*

"IL CONTROLLO DELL'ETICHETTATURA DEGLI ALIMENTI ALLA LUCE DELLA NUOVA NORMATIVA COMUNITARIA

REG UE 1169/11 “ RIETI 04/04/2016*8 4ECM*

"L’ALIMENTAZIONE EQUILIBRATARIETI 26/05/2016*7ECM*

"SFIDE E OPPORTUNITA IN SANITA PUBBLICA VETERINARIA GESTIONE DELLA FAUNA SELVATICA E SICUREZZA ALIMENTARE '
27/05/2016 *7TECM*

“ETICHETTATURA DEI PRODOTTI ALIMENTARI “ COLLEFERRO 30-31/05/16 *11,5ECM*CON ESAME FINALE

“L’ ATTIV DI RICERCA PRESSO L'IZSLT “ 15/06/2016 *5 ECM* CON ESAME FINALE

“APPROF. DEL PACCHETTO IGIENE ORG E TECNICHE DEL CU" *25.9 ECM*06/07/16 CON ESAME FINALE

“SFIDE E OPP PER LA SAN. PUBB VET GEST SANIT FAUNA SELVATICA E SICUR. ALIMENTA"19/07/16*7ECM* ESAME FINALE
“OBBLIGHI E RESPON DEL VETERINARI IN VESTE DI UPG"23/11/16*4 ECM* CON ESAME FINALE

“ANALISI DEL RISCHIO AMB LEG ALLA SICUREZZA ALIM E SANITA ANIMALE"08/11/16 *16ECM* CON ESAME FINALE

"APPROPI DEL CONTR DI FILIERA DALL’APE Al PROD DELL'ALVEARE” GUIDONIA 06-15/06/2017 CON ESAME FINALE*30,8ECM*
“LA NUOVA ETICHETTATURA COMUNITARIA DEGLI ALIMENTI “1ZS LER CON ESAME FINALE 20ECM CON ES FINALE

“|GIENE DEGLI ALIMENTI DI O.A,” IZSLER *12 ECM* CON ES FINALE

“DOVE VA L’APICOLTURA :NUOVE SFIDDE: 16/08/17 1ZSLER 12 ECM CON ES FINALE

“LE ZOONOSI A TRASMISSIONE ALIMENTARE” 04/09/17 1ZSLER 33 ECM CON ES FINALE

“TOSSICOLOGIA ALIMENTARE” 11/09/17 12 ECM IZSLER CON ES FINALE

“LEGISLAZIONE VETERINARIA” 12/08/17 12 ECM IZSLER CON ES FINALE

“TOSSICOLOGIA CLINICA"21/09/17 10 ECM IZSLER CON ES FINALE

“CORSO DI FORMAZIONE ACCORDO SULLE MISURE SANITARIE E FITOSANITARIE"07/11/17 7ECM IZSLER CON ES FINALE
“APPROPIATEZZA DEL CONTR DI FILIERA DALL’APE ALL'ALVEARE Il LIVELLO"ASL ROMA 5 31/05/18 31.8ECM CON ES FINALE
“PROGRAMMI DI SORVEGLIANZA E SISTEMI DI PREVENZIONE IN APICOLTURA"IZSLER 28/06/18 5 ECM CON ES FINALE

“ FORMAZIONE DI BASE IN APICOLTURA PER IL M.V.” FNOVI 31/10/18 15ECM CON ES FINALE

“IL C. U. DEI MATERIALI E DEGLI OGGETTI A CONTATTO CON GLI ALIMENTI (MOCA)ASLROMAS TIVOLI 21/11/18 CON ES FINALE
“LANUOVA ETICHETTATURA DEGLI ALIMENTI” 23/07/19 I1ZSLER 20 ECM CON ES FINALE

“PROTEGGERE DALL'INFLUENZA CON LA VACCINAZIONE” 28/03/19 AXENSO 45 ECM CON ES FINALE

FONDAMENTI, TERMINOLOGIA ATTIVITA IN S.ALIM. E SANIT. VETERINARIA” SIMVP 30/10/19 13 ECM CON ES FINALE
“CORSO ADEGUAMENTO DELLE ATTIVITA DI C U AL NUOVO REG 625/17"ASL ROMA5S 09/09/20 16.9ECM CON ES FINALE
“MED GEN NELL'EMERGENZA POST COVID” AXENSO MILANO 28/08/20 18ECM CON ES FINALE

“L’IMPORTANZA DELLE VACCINAZIONI DI RICHIAMO PER LA SALUTE PUBBLICA” AXENSO MILAN 06/10/20 50ECM CON ES FINALE
“LA DIETA CHETOGENETICA” AXENSO MILANO 20/08/20 22.50ECM CON ES FINALE

“IL. SONNO E | SUOI DISTURBI” AXENSO MILANO 03/12/20 15 ECM CON ES FINALE

“PANDEMIA DA CORONAVIRUS, UNA VISIONE E APPROCCIO ONE HEALTH” IZSLER BRESCIA 30/11/21 6.5 ECM CON ES FINALE
“LA ZOONOSI A TRASMISSIONE ALIMENTARE “[ZSLER BRESCIA 11/21 32 ECM CON ES FINALE

“| PRODOTTI DELLA PESCA A 360 GRADI” IZSLER BRESCIA 30/11/21 33 ECM CON ES FINALE

“ANTIMICROBICO-RESISTENZA IN OTTICA DI ONE HEALTH 18/07/23 15 ECM IZSVE CON ES FINALE

“CORSO AVANZATO DI APICOLTURA “08/08/23 15 ECM FNOVI-SVETAP CON ES FINALE

“BIOLOGIA E GESTIONE DEGLI ANIMALI DA LABORATORIO “ IZSLER 30/11/23 19.5 ECM CON ES FINALE

“UTILIZZO DEI PESCI NELLA RICERCA — IZSLER 30/11/23 19.5 ECM CON ES FINALE

. “PREVENZIONE E CONTROLLO DEGLI ARTROPODI VETTORI “ 1ZSLER 30/11/23 6 ECM CON ES FINALE
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101. “PROMUOVERE EQUITA IN SALUTE“  ZADIG 5 ECM MILANO 27/12/23 CON ES FINALE

CAPACITA E COMPETENZE

PERSONALI

Acquisite nel corso della vita e della
carriera ma non necessariamente
riconosciute da certificati e diplomi
ufficiali.

Madrelingua

ALTRE LINGUA

* Capacita di lettura
* Capacita di scrittura
* Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE
RELAZIONALI

Vivere e lavorare con altre persone, in
ambiente multiculturale, occupando posti
in cui la comunicazione é importante e in

situazioni in cui é essenziale lavorare in
squadra (ad es. cultura e sport), ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

Ad es. coordinamento e amministrazione
di persone, progetti, bilanci; sul posto di
lavoro, in attivita di volontariato (ad es.
cultura e sport), a casa, ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

Con computer, attrezzature specifiche,
macchinari, ecc.

CAPACITA E COMPETENZE
ARTISTICHE
Musica, scrittura, disegno ecc.

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

Competenze non precedentemente
indicate.

PATENTE O PATENTI
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[taliano

[ Francese ]

[elementare ]
[ elementare ]
[elementare ]

(BUONE)

SUFFICIENTE

Buone.

Descrivere tali competenze e indicare dove sono state acquisite.

Conoscenza dei comuni sistemi informatici.
Iscrizione a i sistemi informatici pili comuni con pw personale
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Dichiaro che quanto sopra riportato corrisponde a verita ai sensi degli art 46-47
del DPR445/200 e smi

Monterotondo 30/01/2025

Gian Luigi Pettini

GIAN LUIGI PETTINI
30.01.2025 10:51:28
GMT+02:00
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