
 

Refezione Scolastica Gestione  e Controlli  Igienico e Nutrizionali  

Via Tenuta del Cavaliere, 1—Guidonia 

Presso la Sala Congressi  CAR—Centro Agroalimentare Roma 

Sabato 11 Marzo  2023   

Programma 

9.00-9.30 Saluto delle autorità  

Responsabile della UOSD Igiene alimenti e Nutrizione Dr.ssa 

Fiorella Fantini 

Assessore alla Pubblica Istruzione  Michela Pauselli 

Assessore alle politiche sociali  Cristina Rossi  

Dr.ssa Maura Coia  responsabile del progetto  - SPS - scuola 

che promuove salute 

Dr. Flavio Pezzoli  presidente dell’ordine degli agronomi  di Ro-

ma e  dirigente del Centro Agroalimentare  Roma 

9.30-9.50  Patologie croniche degenerative. 

Dr.ssa Cristina Ambrosone  responsabile del PL14 per la  

ASL Roma 5 

9.50-10.10 “Lavoro svolto dalla commissione mensa –

attività e proposte migliorative del servizio” 

Presidente della commissione mensa del comune di Guidonia  

Dr.ssa Emanuela D’Astola Perroni 

10.10-10.30 Le attività di sorveglianza del SSN (Passi  Pro-

gressi delle Aziende Sanitarie per la Salute—Okkio alla salute).  

Medico SISP  Dr Alessio Abbondanzieri   

10.00-10.20“Determina regionale  e metodo di valutazione 

del valore nutrizionale del menù scolastica./controlli sul ca-

pitolato di appalto ente comunale “ 

Medico SIAN / responsabile del comune  Dr Vito  Ruscio/Dec 

Direttore esecutivo del contratto  Dr Mario Marinangeli   

10.20-10.40 Pausa  

10.40 – 11.00 Elaborazione del menù  metodo di lavoro per 

la porzionatura— accreditamenti  e sistema HACCP  dell’a-

zienda 

 Responsabile di gestione EP SPA Salvatore Donnarumma      – 

Dr,ssa Paola Russo e dr.ssa  Daniela Stampatore 

 11.00– 11.20Attività fisica all’età compresa tra i 6 ai 13 an-

ni 

Dr.ssa Iole Manganiello / Dr.ssa Francesca  Michienzi 

11.20-11.500  Colazione da integrare all’apporto energetico 

fornito dal servizio refezione scolastica 

Chef Fabio Campoli   

11.50—12.20 Conclusioni  - domande e proposte.. 

La partecipazione è aperta  150 persone in sede  (dipendenti del servizio 

Mensa , personale scolastico—dirigenti insegnanti ed alla cittadinanza)  Sarà 

possibile prendere parte online  seguendo le indicazioni che compariranno 

tramite il codice VR ad ad altre 150 persone  

 

 

 

 

 

 

Si  ringrazia la   ditta  Fratelli Staltari  Sud srl  per aver offerto  il supporto 

all’evento  ed  il dr. Di Felice Antonio per aver fornito il disegno della lo-

candina. 


